TRAITEUR HENRIQUET
6, Rue de la Corbonne
17800 PONS
0546 93 47 69
shenriquet@hotmail.fr
www.traiteur-henriquet. fr
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« Fait Maison »

foie gras entier mi cuit maison
(89 euros / kg)
(emballé sous vide par demi lob d'environ 300 grammes
ou par lob entier d'environ 600 grammes)

saumon fumé maison
(60 euros le kilo)
(tranché et emballé sous vide)
afin d'apporter une touche d'originalité nous vous offrons la chantilly au citron a servir avec votre
saumon fumé.

brochette de saints jacques lardées sauce curry et sa fondue d'endives
9 euros

cassolettes de I'ocean ( saint jacques, gambas et filet de rouget sauce homardine)
8 euros

cassolette de la mer sauce espagnole
(merlu, gambas, poivron et chorizo )
8 euros
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PLATS

(le prix comprend la viande, la sauce mise a part et les légumes)

paleron de porc confit sauce forestiere
(11 euros par personne)

ou

echine de porcelet confite sauce moutarde a l'ancienne
(11 euros par personne)

ou

caille semi desossée farcie aux pommes caramelisées et son jus de viande
(14 euros par personne)

accompagnés d'un gratin dauphinois et d'un flan de carottes et courgettes




